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(AVA

Les varietats de raim que s’utilitzen en
I’elaboracid del vi base per a aquest cava sén:
xarel-lo, macabeu i parellada.

El premsat es realitza amb premses
pneumatiques fins arribar a un rendiment del
50 % del most. A la sortida de premsa es du a
terme un desfangament estatic en qué, una
vegada el most esta net, es realitzara la
fermentacio alcoholica entre 15 °Ci 17 °Camb
llevats seleccionats.

Vi de xarel-lo, macabeu, parellada i vi de
reserva. Cada varietat s’elabora de forma
individual. Per arrodonir el cupatge, cada any
hi afegim vi de reserva de collites anteriors.

Minim de 30 mesos en ampolla a I'interior de
la cava a una temperatura sempre constant
per envellir correctament.

Alcohol: 11,5 % vol.
Acidesa total: 3,75 g/I
Sulfurds total: 80 mg/I
Sucres: 1.5 g/I

pH: 3,25

ASPECTE:
Color d’or fi i bombolla fina.

NAS:

Fresc i net, amb notes d’herbes aromatiques,
fruita blanca i lleugers tons de pastisseria,
marcat amb unes notes minerals.

PALADAR:

En boca és sabords i franc, té una frescor
inicial, un sabor de fruites blanques que
creixen i contribueixen a la sensacid de
persistencia, perllongant el plaer.



